
SPEISEEIS UND AUFGESCHLAGENE 
SAHNE

Untersuchungsauftrag für

Ammerländer Heerstr. 115-117, 26129 Oldenburg

Liste der  
Prüfverfahren

350ES26A

INSTITUT FÜR
LEBENSMITTELQUALITÄT

Probenbezeichnung Probenahmedatum

AUFTRAGGEBER Rechnungsempfänger ZWEITSCHRIFT

Name, Vorname (Unternehmen) Name, Vorname (Unternehmen)

LUFA-Kundennummer LUFA-Kundennummer

Straße, Hausnummer Straße, Hausnummer

PLZ, Ort PLZ, Ort

Telefonnummer Telefonnummer

E-Mail-Adresse E-Mail-Adresse

des Prüfberichts an

Fachliche Beratung: 	   
Auskunft zum Auftrag:  
E-Mail: ifl@lufa-nord-west.de

0441 97352-0
0441 97352-0

Die Preise verstehen sich zuzügl. der gesetzlichen Umsatzsteuer. Es gelten die AGB der LUFA Nord-West (s. www.lufa-nord-west.de). Die Ergebnisse dieser Untersuchung werden für Beratungs- und 
statistische Zwecke gespeichert und anonymisiert, ausgewertet und als statistische Auswertung veröffentlicht. Weitere Informationen zum Datenschutz entnehmen Sie bitte unserer Webseite. Preisände-
rungen sind vorbehalten. Zuschläge können nach Absprache für einen Sonderaufwand erhoben werden.

Ort Datum Unterschrift

MIRKOBIOLOGISCHE UNTERSUCHUNGEN VON: - BITTE ANKREUZEN -

SPEISEEIS

AUFGESCHLAGENE SAHNE

Speiseeis MIT Milchbestandteilen gem. VO (EG) 2073/2005, Sorte:  

gem. VO (EG) 2073/2005 (Es sind FÜNF Einzelproben erforderlich!)  

gemäß DGHM, Punkt 1.1, Richt- und Warnwerte® für aufgeschlagene Sahne (2023) (Es ist nur EINE Einzelprobe erforderlich 
bzw. von einer der fünf Proben wird z.B. der Parameter Enterobacteriaceae untersucht!)

Speiseeis OHNE Milchbestandteile gem. VO (EG) 2073/2005 (z.B. Sorbet), Sorte:  

Salmonella spp. (DIN EN ISO 6579) gem. 2073/2005 Kap. 1, 1.13 Speiseeis MIT Milchbestandteilen (n = 5; c = 0; M = nicht nachweisbar in 25g)

Enterobacteriaceae (ISO 21528-2) gem. 2073/2005 Kap. 2, 2.8 Speiseeis MIT Milchbestandteilen (n = 5; c = 2; m = 10 KbE/g; M = 100 KbE/g)

Listeria monocytogenes (DIN EN ISO 11290-2) gem. 2073/2005 Kap. 1, 1.3 (n = 5; c = 0; M = < 100 KbE/g)

Listeria monocytogenes (DIN EN ISO 11290-2) gem. 2073/2005 Kap. 1, 1.3 (n = 5; c = 0; M = < 100 KbE/g)

Listeria monocytogenes (DIN EN ISO 11290-2) gem. 2073/2005 Kap. 1, 1.3 (n = 5; c = 0; M = < 100 KbE/g)

Enterobacteriaceae (DIN EN ISO 21528-2) Pseudomonas spp. (VDLUFA VI, M 7.12.2 (mod.))

Gesamtkeimzahl, aerob (DIN EN ISO 4833-1) Bacillus cereus, präsumtiv (DIN EN ISO 7932)

Salmonella spp. (DIN EN ISO 6579) Staphylokokken, Koagulase positiv (DIN EN ISO 6888-1)

Escherichia coli (DIN EN ISO 16649-2) Listeria monocytogenes (DIN EN ISO 11290-2)

Untersuchung einer Poolprobe von 125g (labor poolt 5 x 25g Einzelproben) 

Untersuchung von 5 Einzelproben 

Untersuchung einer Poolprobe von 5g (Labor poolt 5 x 1g Einzelproben (DIN EN ISO 11290-1))

Untersuchung einer Poolprobe von 5g (Labor poolt 5 x 1g Einzelproben (DIN EN ISO 11290-1))

Untersuchung einer Poolprobe von 5g (Labor poolt 5 x 1g Einzelproben (DIN EN ISO 11290-1))

Ohne sachgerechte Probenahme hat die Analyse begrenzte Aussagekraft.

Angabe der Messunsicherheit gewünscht
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